
MENÙ LUNCH

romagna
prosciutto crudo di parma e melone.
ALLERGENI:1,6
 

ave cesare
misticanza e insalata iceberg con pollo arrostito, scaglie di 
grana padano dop, dadolata di pane, bacon croccante e salsa 
caesar.
ALLERGENI:1,4

itaca
misticanza, cetrioli, pomodorini, feta greca, olive taggiasche, 
cipolla croccante arrostita e origano.
ALLERGENI:1,5

stonato
rose di vitello cbt con salsa tonnata e capperi.
ALLERGENI:2,3,5,6,9

english beef
sfoglie di manzo all’inglese con pomodorini datterini, vele 
di grana padano dop e glassa all’aceto balsamico.
ALLERGENI:1,7

oro romano
insalata di farro con dadolata di pomodoro e zucchine, 
mozzarella di bufala, olive taggiasche e basilico fresco.
ALLERGENI:1,5,6,7

estapasta
orecchiette artigianali fredde con pesto al basilico, 
tonno e pomodorini semi-dry.
ALLERGENI:1,4,5,7,8

la via delle indie
pollo al curry accompagnato da riso basmati.
ALLERGENI:5,6,7,9

la piovra
insalata di piovra e patate con julienne di sedano, 
gherigli di noci e maionese al rosmarino.
ALLERGENI:3,5,6,7,8,9,14
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